
Poulsard 

Parcelles « Les Trouillots » et « Les Boutasses » à Poligny.
Sols : Marnes rouges du Trias
Expostion : sud pour « Les Trouillots » et ouest pour « Les Boutasses »
Rendement : 40 hL/ha.
Vendanges : manuelles, tri à la vigne.
Vinification : égrappage et courte macération à froid. Fermentation pendant 15 jours.
Elevage : 10 mois en cuve inox, pas de filtration, mise en bouteilles au domaine.
Contient des sulfites,13%vol.


